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Das Schleswig-Holstein Gourmetfestival holt Peter Scharff in Fitschens Kiiche

Gourmetgipftel in Wenningstedt

Wenningstedt. Wer hohen
Besuch erwartet, der fiihrt
ihn wohl kaum zuerst in die
Kiiche. Genau dies kann
Manfred Fitschen, Koch und
Inhaber des ebenso idylli-
schen wie feinen Restau-
rants Fitschen am Dorfteich
in Wenningstedt aber ohne
Skrupel tun, wenn er in die-
sem Jahr den Starkoch Peter
Scharff (Foto) zu Gast hat.
Der unter anderem bei den
Koch-Koryphéden Harald
Wohlfart und Dieter Miiller
ausgebildete und vielfach
ausgezeichnete Koch dirf-
te sich namlich in der Ki-
che von Manfred Fitschen
wohlfiihlen. Besucher des
Gourmetfestivals erwarten
nattirlich, dass Scharff seine
ykulinarische Kompetenz*,
wie er seine Firma in Warten-
berg-Rohrbach, Rheinland-
Pfalz, genannt hat, unter
Beweis stellt. Vorgenommen
hat sich der Starkoch, am 1.
und 2. November, die Freun-
de des auBergewohnlichen
Gaumenkitzels zu verwoh-
nen. Krauter spielen dabei
eine herausgehobene Rolle.
Der 40-Jihrige entwickelte
Anfang des Jahrtausends
eine ganz eigene Kiichen-
richtung, die cuisina herba
barona, mit der er sich von
2001 bis 2007 einen Miche-
linstern erkochte. Fiir seine
ausgefallene Kiiche verwen-
det er liber 200 verschiedene
Kréauter.

Manfred Fitschen und seine
Frau Verena freuen sich auf
ihren Gast aus dem Siidwes-
ten. Thre Kiiche wurde be-
reits von den ganz Grof3en
der Kochszene besucht. In
den letzten Jahren hatte das

»

-

erfahrene Gastronomiepaar,
das seit 2005 das traditions-
reiche Restaurant, Café und
Hotel am Dorfteich fiihrt,
beispielsweise Cornelia Po-
letto und Alexander Herr-
mann zu Gast. Flir Scharff
ist das Kochen im Hause Fit-
schen keine neue Erfahrung,
da er schon bei der Hoch-
zeit einer der drei Fitschen-
Tochter dort seinen kulina-
rischen Einstand gab. Dabei
traf Peter Scharff iibrigens
auch auf seinen Lehrmeister
Dieter Miiller, den Bruder
von Verena Fitschen.

Der Preis fiir die einzelnen
Gala-Veranstaltungen im
Rahmen des Schleswig-
Holstein  Gourmetfestivals
betragt pro Person 128
Euro. Die Géaste erwartet ein
5-Gange-Ment inklusive der
passend zu den Speisen aus-
gewdhlten Weine, die von
renommierten Weinglitern
aus dem In- und Ausland
stammen. Welche Weingi-
ter mit ihren Weinen genau
vertreten sein werden, soll
im Vorfeld nicht verraten
werden.

Eine Uberraschung bleiben
auch die Gerichte des 5-Gan-
ge-Meniis. Wie in jedem
Jahr, wird der Star-Koch

" auch beim 23. Gourmetfes-

tival, bei dem die Fitschens
zum 21. Mal als Mitglieds-
haus mit von der Partie sind,
regionalen Gerichten seine
personliche Handschrift ver-
leihen.

Fiir Kurzentschlossene
ist eine Anmeldung noch
moglich bei Fitschen am
Dorfteich, Am Dorfteich 2,
Telefon 04651 32120, info@
fitschen-am-dorfteich.de.



